£a GIMAAM M M...Nederlands/ 81@&4% Menu
Voorgerechten/g ol @owww: 13,00 euros

KonijnPatémet geroogdePruimen*
AardapeelAgria met SlakkenuitKain, pompoen, look, kervel,
AangebradeKalfsZwezerik met rivierkreeften(+ 4 €)

g)an-w @a@’o Swveetbread with cxba,fﬂawyl(-*— 4 €)

BospaddelstoelKrokant

Criopy of, Wits Mushroome

Sint-Jacobsschelp versesla met grijzegarnalen en tomaten(+ 4 €)

Scallops, freoh scason salad with Bronn ohuimps and Lomatoesl+ 4 €)

GegratineerdMosselen met appelen

Mussols. gratin with apples

Rivierkreeften met Sauvignon Wijn engroentengekookt(+ 4 €)

Cuanfioh cooked with Sautignon Wine en segetalesl+ 4 €)
Hoofgerechten/ %/n @owwm : 20,00 euros

Zeepalingvisragoiit

Conger Gef Matelote

Zeebaar filet,gestoomd met Zeekraal en Oesters(+ 4 €)

Eendenborst met twee Biersaus®

Kalsnier met Pastenaak en Tijm

@d@’ 8 M with g)a/wm:}} and w-w
ReeboutjeHerfstmanier(+ 4 €)
Rocbuk-vsenison @utuwmn w,aﬁ(—f— 4 €)
Varkenshass met Berdouillesaus

Pork Lenderdoin with Berdowiblesance

Ossehaasin Guérandezeezoutmet plantaardige geijverd(+4 €)

@)u; Fillek in gu,&wm,ae caane ga&, %30[0% meafe{‘r,(—i—lb €)




Kaas/(Pheese, Dessert/Denserts : 8,00 euros
DrieRegionaleKaas, met Seizoenssalade (kaas mag voorafgaan of vervangenDessertje)

gﬂm W e?nmm, seasonal Mﬂa&(Cheese can replace or precede dessert

Drie Desserts met Peren&Shere Dessert with Pears
Honingmousse,Amandelgebakje met pompelmoes coulis

Dame Blanche ( vanille-ijs, warmechocolade en slagroom)

Parfait met Witloofbrandewijn@aafad with %e%wn endine K/wma&

Drie Dessert uit Mons (kruisbessen tart, flan van Messines, koffiepuding) *

Shree Mane Desserlolgooscheries tank,flan e Messines ,pudding with coffee)
« @r(zmu M mq/wgw: »combinatie/ Gom/&cmzbwrw, :

keuze* = « specialiteiten van Mons sichoices ¥ = « Mons g{,eﬂi@n’o, menu »
« @M&Lmﬂfwﬂé» : 3W:Wowm,mmmm, &mm/t>134€

Drie gangen : voorgerecht, hoofdgerecht, nagerecht

2 couwnses menu :main couwwe, dessert. 28,00 € W couwe ,main couwwe. 31,00 €
(tweegangen : hoofdgerecht, nagerecht : 28 € ;voorgercht, hoodgerecht : 31 €
Drankarrangement/ Deinks g)aoKAJﬂe( 20 €) : Apéritif Maison , 2/3 bottle of wine

(witte/swhite : Chardonay d’Oc « fleur du Sud »,
Rode/Red : vin de I"'Herault « Cuvée Delcoeur »And@ygfee mmégw,who/ en Koffie met snoepjes

%M QOAAWM/a (m/m 2 personen min 2 people) ;: 45 €
VoorgerechtProeverij / W gadmg

Sint-Jacobsschelp versesla met grijzegarnalen en tomaten
Zeebaar filet, gestoomd met Zeekraal en Oesters
ReeboutjeHerfstmanier
Carrousel van Vijf Dessert

Daniety of Five dessents

Drankarrangementvoor/ C,Dm/&o, g)a,o&aﬂe ¥<VL %m S.ouxmwmﬁ@() €) :

W%om,geselecteerdewijnen/ sefected wines
« Olincelle %ma&e(@eﬁwm o Mas Ge/m), Leo £aum», 3/wm,te de Vallet
(DMuscadet oue fie) , Madinan haute tradition 2009 (dom Bethoumiens),@nd aboo coffee

and aweels/ en ookkoffie met snoepjes )




