Lo Cuivine n Marche 3 [ ots

ENTREES : 14,00 euros
Lo Fondant 3e Fromage de Choane e la forme 3o Lo Buuire, carpaccio de Somates
Leo Maatjes, @efequin de Haricots du Payo
Lo Foie quas Guills aus Poches of anx Framboises (+3€)
Lo Safade Fraicheur de Custacés ot saumon fumé aux Lequmes 3clé (+4€
Lo Vapour e Fifels 3e Sole aux passe-Piomes (+36)
PLATS : 22,00 euros
Blanc 3e Surbol on Geailles 20 Coungettes, Emulbion e Somates & Lhuile 3'Obices (130
Leo filets 3o Rouget Barket Poslen au Fenouil, , Herass 3o Pommes e tevie
Lo Magret 3e Canard aux Deus Bicres
Lo Fillet e Beouf an gros Sef, poslse de ginoles ok farandole de liqumes +3¢)
Leo Medailllons e tean Barigoule & @tichauts an Curny liger 26
DESSERTS : 9,00 euros
Lo NMougat Slace, coulis e framboises
Lo Sabayon & fa Srisetle Fuwils des Bois, sorhet aux Framboises, funits rouges
Lo Charlotte ans fuils 3o saison
Lo Souffls glace & ba Siquewr de Chicons
« Menu du marché »

Entrée + Plat + Dessert : 37,00 €( hors suppléments)
(forfait Boissons : Apéritif Maison, 2/3 bouteille de vin, café et mignardises : 20 €

Suggestion « Menu Gourmand» (minimum 2 personnes):49 € pp
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( Forfait Boissons a 31 € : Apéritif Maison,
Chateau Puy Servain rosé (Montravel)
Chinon rouge Vieilles Vignes (servi frais) du Domaine Raffault

Clos du Notaire, Cotes de Bourg 2011
Café et Mignardises )

« Tout est fait Maison » a base de produits frais
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Des soucis d’ allergéenes ? Consultez-nous




